
Jus de fruits

Terrine aux 3 poissons 
(Saumon, lieu noir et cabillaud)

et sa sauce citronnée à l’aneth

Ballotin de dinde farci aux girolles
et sa sauce crémeuse

Ecrasé de pommes de terre

Bûche Maison Cara-choco
(Caramel /chocolat)

Clémentine 

Surprise chocolatée

Selon le principe de la liaison chaude, les plats sont préparés en cuisine centrale le matin du jour de consommation. Ces plats sont 

élaborés à partir de produits bruts. Les menus proposés sont sous réserve de modifications.

Ils sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : oeuf, lait, crustacés, mollusques, poissons, arachide, sésame, soja, sulfite 

et anhydride sulfureux, fruits à coques, gluten, céleri, moutarde et lupin. 

Vous pouvez télécharger ce menu en couleurs sur le site de la Ville: http://saint-maur.com
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